Les Entrées

Polreau votl créme brulée au parmeEsan et crumble 12,50€
Trutte d’Avdeche maringe aux herbes, méli-mélo de carvottes 14€

Tervine de fole gras de canaro wal cult, compotée de pomme granny,
brioche tonstée 17€
(Supplément de 5€ dans La formule)

Les plats
Supréwe de plntade fermiere, sauce fole gras, purée truffée et

LEgumes 21,50€

Filet de dovade rogjate cuULt sur PEAU, SOAUCE vin blawe, visotto crémeux
et LEgumes 22€

Miginow de veau aux morilles, crépe parmentitre et LEgumes 26,50€
(Supplément de 5€ dans La formule)

Les fromages
Asslette de fromages affinés #,50€

Falsselle et son accompagnement 5€

Les Desserts F50 €
(ntemsément chocolat
Tartelette comme v Mont-BLanc

L”mspimtiow du meoment



Nos Formules

Enz ptats (entrée, plat, dessert) 34€

En 4 plats (entrée, plat, fromagge, dessert) 29€

Menu des petits Gourmets 15€

Jusqu'a 12 ans

Une viande ou un polsson accompagné de sa
oarniture

Dessert 0 La carte

e bolsson au cholx

Tous nos prix s'entendent prix nets. Menus hors bolssons. Nos plats
sont réalisés o pavtir de produits frals, certains pewvent venlr o
manguer en fonction des arrivages.



Nos plats sont susceptibles de contenir des produits
allergenes, veulllez nous fatre part de vos tntolérances
dgs Le début du repas afin de respecter au mieux vos
attentes.

Nos produlits sont Lssus de producteurs locaux pour La
plus grande partie des plats proposés,

(L peut arriver que certains pmd uits viemment
manguer en fonction des arrivages,

Liste des allergenes :

1. Céréales contenant du gluten.
2. Crustacés et produlits o base de crustacés.
3. CEufs et produits i base o'ceufs.
4. Polssons et produits o base de polssons.
5. Arachides et produits o base d'arachides.
&. Soja et produlits i base de soja.
F. Lailt et produit a base de Lait.
2. Frults a coque (amande, nolsette, noix, noix de cajou, nolx de péean,
pistache...)
9. Ctlerl et prodult a base de célert.
10.Moutarde et produlits & base oe moutarde.
11.Graines de sésame et produits o base de graines de sésame.
12 Anhydride sulfureux et sulfites en concentrations oe plus de 10
mo)/ R ou 10 g/ L.
13.Lupln et prodults o base de Lupin.
14 .Mollusques et produits o base de mollusques.



